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Vorspeisen

Suppen

Misoshiru — Misosuppe, Meeresalgen, Enokipilzen, 8,5

Seidentotu, Friihlingszwiebeln

Geang Jud Wunsen — Glasnudelsuppe, Maishuhn, 11
Shimeji-Pilzen, Gemiise

Tom Kha Gai — Kokossuppe, Maishuhn, Shimeji-Pilzen 12
Tom Yam Gung — sauer-scharfe Thaisuppe, 15

Wildfang-Garnelen, Shimeji-Pilzen, Kirschtomaten,
Thai Chilli

Fingerfood

Edamame — japanische griine Bohnen, gekocht, gesalzen 7,5
Sate Spiefle — 4 Maishdhnchenspielle, Erdnussdip 10
Ebi Fry — 4 gebackene japanische Garnelen, Pflaumensoe 15

Poh Pia Tod — 4 hausgemachte Thaifriihlingsrollen, 10
PflaumensoBe

Tod Man Pla — 4 Fisch-Garnelen Billchen, Siilsauersole 16,9

Kaews Vorspeise-Selektion — Satay Spiele, Ebi fry,
Poh Piard, Tod man Pla (ab 2 Personen bestellbar) 13 p.P

Alle Preise sind in Euro, inklusive Bedienung und MwSt.
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Tatar

Thunfischtatar — pikant

Flugtischkaviar, Sesam, griiner Algensalat
Lachstatar — pikant

Lachskaviar, Sesam, griiner Algensalat
Wagyutatar — pikant

Wachtelei, Walnussbrot

Avocadotatar

Walnussbrot

Salate

Goma Wakame Salat — griiner Seealgen, Sesam

Pla Gung — Wildfang-Garnelensalat
Lemongrass, Pfefferminze, Chilli-Paste, scharf
Som Tam — griiner Papayasalat,

Sott Shell Crab Tempura, Erdniisse, schart
Som Tum Tod

Softshell Crab, Ebi fry, gebackene griine Papaya
Yam Nua — US Flank Rinderstreifensalat,
Thaikriuter, scharf

Oktopussalat

Avocado, Tomaten, Tom Yum Sud

Yam Wunsen Gai— Glasnudelsalat mit Maishuhnbrust,

Thaikriuter, scharf

Larb Gai — Maishuhn gehackt, Thaikrauter, scharf

Alle Preise sind in Euro, inklusive Bedienung und MwSt.
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Nigiri Sushi = 1 Stiick
Maguro — Filet vom Bluefin Tuna
Toro — Bauch vom Bluefin Tuna
Sake — Lachsfilet

Hamachi — Gelbschwanz—Makrele
Unagi — gegrillter Aal

Ebi — Wildfanggarnele, gegart
Tako — Oktopus

Hotategai — Jakobsmuschel (Saison)
Hokkigai — Hornmuschel

Ikura — Lachskaviar

Tobiko — Flugfischkaviar

Beef — Rinderfilet

Zuwaigani — Krebsfleisch

Madai — Dorade Royal

Aburi Toro — angebratener Thunfischbauch

Aburi Toro — mit Imperial-Kaviar

Kobe-Filet — mit Imperial-Kaviar und Yuzu

Aburi Sake — angebratenes Lachsfilet

Aburi Hamachi - angebratene Gelbschwanz-Makrele

Maki Sushi — Rolle = 6 Stiick

Tekka Maki — Thunfisch

Negi Toro Maki — Thunfischbauch, Friihlingszwiebeln
Sake Maki — Lachs

Avo Maki — Avocado

Kappa Maki — Gurke

Kanpyo Maki — marinierte Melone

Futo Maki — Krebsfleisch, Gurke, Avo, Spargel, Melone
Oshinko Maki — eingelegter Rettich

California Maki — echtes Krebstleisch, Avo, Mayo, Tobiko
Alaska Maki — Lachs, Avocado, Sesam

Philadelphia Maki — Lachs, Avo, Frischkise, Sesam
Spicy Tuna Maki — Thunfischtatar, Tobiko, scharf
Mexican Maki — Tempura Garnele, Avocado, Tobiko

Una Avo — gegrillter Aal, Avocado, Sesam

Rainbow Maki — Mexican Maki mit Maguro, Sake, Ebi
Salmon Teriyaki Maki — gegrillter Lachs, Thaispargel
Rock&Roll - gebacken mit Ebi-Fry, Avo, Spargel
Aburi Toro Maki — Mexican Maki mit angebratenem
Thunfischbauch

serviert mit Sojasauce, eingelegtem Ingwer und Meerrettich-Senfpulver

Alle Preise sind in Euro, inklusive Bedienung und MwSt.
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Sashimi=5 Stiick

Maguro — Filet vom Bluefin Tuna

Toro — Bauchfleisch vom Thunfisch
Sake — Lachsfilet

Hamachi — Gelbschwanz-Makrele
Tako — Oktopus

Hotategai — Jakobsmuschel (Saison)

Madai — Dorade Royal

Sashimi Sets

Standard Sashimi — gemischte Sashimi - 12 Stiick

Deluxe Sashimi — das Beste vom Sashimi — 15 Stiick

Sushi Sets

Set Standard
Nigiri: Maguro, Sake, Madai, Toro, Ebi
Philadenphia Maki

Set Deluxe
Nigiri: Maguro, Toro, Sake, Hamachi, Unagi
Mexican Maki

Set Royal — Sushi & Sashimi fiir 2 Personen

je 2 Maguro, Toro. Sake und Hamachi Nigiri
je 4 Maguro, Toro und Sake Sashimi

Spicy Tuna Maki, Rock&Roll Maki

Chirashi Sushi

Sashimi vom Maguro, Sake, Hamachi, Toro und Ikura auf

Sushireis mit Imperial-Kaviar

serviert mit Sojasauce, eingelegtem Ingwer und Meerrettich-Senfpulver

Alle Preise sind in Euro, inklusive Bedienung und MwSt.
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Aus dem Wok

Pat Pak Ruam — knackiges Gemiise, Duftreis
mit Tofu

Bamee Pat Pak — gebratene Eiernudeln, knackiges Gemiise
Gai mit Maishuhnbrust
Gung mit Wildfanggarnelen
Ped mit knuspriger Ente
Nua mit Rinderlendenstreifen

Gai Krapao — Maishuhnbrust, Zuccini, Feuerbasilikum
Zwiebeln, lange Bohnen, Peperoni, Duftreis, scharf

Gai Pat Met Mamuang — panierte Maishuhnbrust,
Cashewniissen, Paprika, Zwiebeln, Shimeji-Pilzen,
Friihlingszwiebeln, Duftreis, scharf

Gung Met Mamuang — Wildfang-Garnelen,
Cashewniissen, Paprika, Zwiebeln, Shimeji-Pilzen,
Friihlingszwiebeln, Duftreis, scharf

Nua Pat Prik — US Flank Rinderlendenscheiben,
Babymais, Thaibasilikum, Peperoni, griiner Pfeffer

Dulftreis, scharf

Pad Thai Gung — gebratene Reisnudeln mit Gemiise
und Wildfang-Garnelen

Pad Thai Gai — gebratene Reisnudeln mit Gemiise
und Maishuhnbrust

Pla Tod Lui Suan — gebackene Dorade im Ganzen
mit Lemongrass, Pfefferminze, Chilli-Paste, scharf

Kao Pat Gung — gebratener Reis mit Wildfang-Garnelen
und Gemiise

Kao Pat Gai — gebratener Reis mit Maishuhnbrust
und Gemiise

Alle Preise sind in Euro, inklusive Bedienung und MwSt.
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+3

18
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Thaicurrys

70 Geang Pet Gai — rotes Thaicurry, Maishuhnbrust, 24
Bambusstreifen, Brokkoli, Blumenkohl, Thai-Auberginen,

Peperoni, Basilikum, Duftreis

71 Geang Ped Pet Yang — rotes Thaicurry, knusprige Ente 28
griiner Thaispargel, Cherrytomaten, Ananas, Duftreis

72 Geang Kua Gung — rotes Thaicurry, Wildfang Garnelen, 38
ganze Rokosnuss, Ananas, Babymais, Cherrytomaten, Duftreis

79 Geang Pak Ruam — rotes Thaicurry, Gemiise, Duftreis 19
79a mit Tofu +3
73 Kao Soy — gelbes Thaicurry, Maishuhnbrust 24

Sauerkohl, Zwiebeln, Sojasprossen, Eiernudeln

74 Panang Nua — Panangcurry, US Rinderlendenscheiben, 30
Gemiise, Erdniisse, Duftreis

75 Panang Gai — Panangcurry, Maishuhn, Gemiise, 24
Erdniisse, Duftreis

78 Panang Ped —Panangcurry, knusprige Ente, Trauben, 28
Litschi, Lotuswurzel, Duftreis

76 Massaman Nua — Massamancurry, US Flank 30
Rinderlenderscheibe, Zwiebeln, Kartoffel, Erdniisse,
Rostzwiebeln, Duftreis

77 Massaman Gai — Massamancurry, Maishuhn, Zwiebeln, 24
Kartoftel, Erdniisse, Rostzwiebeln, Duftreis

Alle Preise sind in Euro, inklusive Bedienung und MwSt.
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Vom Grill

Franzosisches Wildfang-Wolfsbarschfilet
mit knackigem Wokgemiise, Teriyakisauce, Duftreis
mit rotem Thaicurry, Thaispargel, Babymais, Duftreis

Lachssteak
knackiges Wokgemiise, Teriyakisauce, Duftreis

US Ribeye ,,Prime “250g
knackiges Wokgemiise, Teriyakisauce, Duftreis

Extras

Krup Krup
Erdnuss Sauce
Teriyaki Sauce
Dulftreis

Sushi Reis
Soja Sauce
Ingwer

Spiegel Ei

Alle Preise sind in Euro, inklusive Bedienung und MwSt.

36

29

46

4,5
2.5

2,5

2,5

3,5



91

92

93

94

95

96

97

’ @ew

Dessert

Mango mit Pandanus-Kokosklebreis 17
Exotische Friichte Papaya, Mango, Ananas 16
Mochi Variation Himbeer/Mango/Kokos/Schokolade 15
Pikachu Kokosnuss-Pudding mit Mangosofe 14,9
gebackene Mochieis ummantelt mit 12,9
Pandanus-Rlebreis und Erdbeersof3e

Duett vom Eis mit frischem Obst 10
wahlweise 2 Sorten Vanille/Caramel/Sesam/Yuzu

Kinder Eis 4,5 pro Rugel

Bitte Fragen Sie uns nach den aktuellen Sorten

Alle Preise sind in Euro, inklusive Bedienung und MwSt.
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Mittagsmeniis

Montag bis Freitag von 11:30 bis 14:30 auller Feiertage

Jedes Menii kommt mit einer Tagessuppe

Sushi Lunch1

Avocado Phila- und Kappa Phila Maki
18,9

Sushi Lunch 2

Philadenphia Maki und Rock’'n’Roll Maki
19,9

Lunch 3
Gemiisecurry mit Tofu oder Wokgemiise, Duftreis
15,9

Lunch 4
Pad Thai
gebratene Reisbandnudeln mit Gemiise und Garnelen
16,9

Lunch 5
Ped Peaw Wan
knusprige Ente Sti3-Sauer mit
Ananas, Gurken, Zwiebeln und Duftreis
17,9

Lunch 6
Gai Nam Prik Pao
panierte Maishahnchen mit Chilli Ol, Cashewniissen
und Gemiise, leicht scharf, Duftreis
16

Lunch 8
Massaman Gai - Maishidhnchenbrust
mit Kartoffeln, Erdniissen, Rostzwiebeln und Duftreis
16

Lunch 9
Lachssteak mit weilem Schrobenhausener Spargel,
Hummerschaum, Spinat
29

Alle Preise sind in Euro, inklusive Bedienung und MwSt.



Alle Preise sind in Euro, inklusive Bedienung und MwSt.



Wasser/ Bier/ Softdrinks/ Kaffee / Tees
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Wasser
Fiordilino Frizzante 0,75L 8,9
Fiordilino Frizzante 0,25L 3,8
Fiordilino Naturale 0,75L 8,9
Fiordilino Naturale 0,25L 3,8
Bier
Augustiner Hell 0,33L 4,7
Augustiner Hell 0,5L 5,9
Augustiner Alkoholfrei Hell 0,5L 5,9
Unertl WeilRbier 0,5L 6,2
Unertl Alkoholfrei WeilRbier 0,5L 6,2
Budweiser Pils 0,33L 5
Safte
Wolfra Apfelsaft 0,2L 3,5
Wolfra Orangensaft 0,2L 3,5
Wolfra Johannisbeersaft 0,2L 3,5
Wolfra Mangosaft 0,2L 3,5
Wolfra Maracujasaft 0,2L 3,5
Wolfra Saftschorle 0,4L 5
Softdrinks
Coca Cola 0,33L 4,2
Cola Light 0,33L 4,2
Cola Zero 0,33L 4,2
Sprite 0,33L 4,2
Fanta 0,33L 4,2
Paulaner Spezi 0,33L 4,2
Bitter Lemon 0,2 4,5
Kaffee/ DINZLER
Espresso 3
Espresso Macchiato 3,5
Doppelter Espresso 5,5
Cappuccino 4,5
Latte Macchiato 5,5
Kaffee Crema 3,5
Tee
Grintee Lung Ching 5,9
Jasmine Tea 5,9
Frischer Ingwer &
Zitronengras (hausgemacht) 6,5

Alle Preise sind in Euro, inklusive Bedienung und MwSt.
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Sake/ Aperitif / Degistif / Spirituosen

Sake Karaffe

Komedakeno 8,5
Aperitif

Cremant 7,9

Aperol 9,5

Weinschorle 7,5
Longdrinks &
Cocktails

Gin Tonic 12,9

Vodka Soda 12,9

Mai Tai 14,9

Espresso Martini 14,9
Bitter 4cl

Aperol 5,5

Campari 5,5

Ramazzoti 5,5

Cynar 5,5

Fernet Branca 6,5
Rum 4cl

Havana Club 8,9

Botucal Reserva Exklusiva 9,9
Likor 2cl

Kahlua Coffee Liqueur 4,5

Verpoorten Eierlikor 4,5

Sambuca Molinaril 4,5

Amaretto Disaronno 4,5
Whisky 4cl

Maker’s Mark / Bourbon

Whisky 9,5

Laphroaig Islay Single Malt

Scotch Whisky 9,5
Grappa 2cl

Grappa Nonino Chardonnay

Barriques 4,5
Obstbrand 2cl — Brennerei Familie Braun

Williams Christ 6

Waldhimbeergeist 6
Cognac 4cl

Cognac VSOP Cognac de
Chateau Beaulon 9,5

Alle Preise sind in Euro, inklusive Bedienung und MwSt.
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Liebe Giste, Informationen iiber die Zutaten in
unseren Speisen, die Allergien oder
Unvertriglichkeit auslosen konnen, erhalten Sie

gerne von unserem Personal!

Alle Preise sind in Euro, inklusive Bedienung und MwSt.



